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Sulle tracce del tartufo
Tra le Crete senesi
una carica di 900 cani

San Giovanni d’Asso, apre il primo museo sul tubero
E insegna a riconoscere gli odori di tutte le «pepite»
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SAN GIOVANNI D’ASS0
(Biena) — In una stanzetta so-
pra al bar del paese, il gruppo
di vomini discute: un contadi-
no vuol tagliare il suo bosco di
pioppi e sva fermatos. La dife-
sa del territorio & sempre al-
I'ordine del glorno all'Associa-
zione Tartufal Senesi: 300 uo-
mini in provineia, una quaran-
tina qui nella sezione di
Ban Giovanni d'Asso, Ci
sono Sciamanna, Topi-
na, Mezzetto, Foscone... £
sl conoscono tutti perso- |
prannome =quando van
per fossi=. Dopo 'assem- §
blea c'¢ chi scende al Ca- =8
stelle, incuriosito dal ’
nuovo museo che il Co-
mune ha dedicato al Re
Tartufo, Festeggiato in
questi giorni di mercato
delle strifole= con mend
speciali e bancarelle,

«3jamo molto uniti §
quando sl tratta di proteg-
gere le terre che ci danno
tartufi=, dice Gianfranco
Berni, carezzando Lea e
Assgo, due dei suoi 5 cani
=(a cercas, Bernd & il presiden-
te dell’Associazione, che ha in
affitto T0 ettari di tartufale di
bianco fra le Crete senesi (dove
regimenta le acque, taglia le
piante infestanti, raccoglie Ia le-
gna secca) ma anche 30 di mar-
zolo e 00 di scorzone, Per larac-
colta, in provincia ¢l sono alme-
no 900 eani, un'ottantina dei
quali a San Giovanni. Animali
preziosi — costano fino a 5-6 mi-
la euro — e, spesso, di razza.
=51, ma non tuttl. Son 39 stagio-
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A CACCIA DI TARTUFI Un gruppo di cavatori con | canl a San Giovanni d

ni che vado per tartufl e son
sempre andato col cani meticel
— dice Bernl —. Pian piano ho
gelezionato razze robuste, fur-
be, oD un gran naso come guel-
lo dei Pointer. Son de’ bel cani,
in grado di cacciar tutto il gior-
no, tutta la settimana-, Capa-
¢f, iInsomma, dl star dietroa
quei formidabili camminatori
¢he somo § «cavatoris di tartufl.
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+ Locanda del Castello [San Gio-
vanni d'Asso, piazza Vittorio Ema-
nuele |1 4, tel. 0577.802939, doppia
da 150 euro). Nel castello medioe-
vale di San Giovanni d'Asso & nata
una bellissima locanda. Solo sefte
camere & tre suites, dal colori cal-
di, arredate piacevalmente.

#Locanda dell'Amaorosa |Sina-
lunga, tel. 0577677211, doppia da
230 eura). Una delle pid belle locan-
de del Balpaesa. La camere sono
di grande fascino, Fantastiche |e
suites. Servizio molto accurato.

Mestiere redditizio, quello
del tartufai, ma non facile. Ci si
alza alle 5 per iniziare la cerca
(in base al calendario regiona-
le) e 5] cammina per 10-11 ore.
Ci voglion gambe e fiato. E ci
vuole perizia, delicatezza nel-
I'estrarre il fungo ipogeo senza
danneggiare la pianta, per per-
mettere la formazione di altri
tartufi. Qui a Ban Giovanni si
organizzano perfino plecoli
corsi, anche per prepararsi al-
I'esame propedeutico al tesse-
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rino di abilitazione alla raccol-
ta. Poi, da settembre a dicem-
bre, il tartufaio puo passare an-
che $0 glorni & camminare, Se
congquistate 1a sua fiducia, po-
trete accompagnarlo frale Cre-

te. Ma se non ve la sentite, vi

bastera entrare nel Museo del

tartufo.

Una sezione proietta video
che raccontano di womini e ca-
ni, di «cerche= fortunate
fra pioppi e roverelle, Dj
cinghiali, di ecavatori

-~ espert come Berni e Lido
|!¢, Boscagli, padre del sinda-

. oo di San Giovannd, Mi-

chele, che ricorda: <Papa
dice che neglli Anni ‘50 |
tartufi valevano meno del-
lameta, ma nonno ne por-
£ tava a casa cosi tanti che
|r_' riusci a pagargli 1a cucing
quando si sposo. E anche
grazie ai tartufi che il pae-

' se non sl & spopolatos,

1 Berni osserva i suoi ca-
ni e il sprona: «Andiamo,
si torna nei boschi-. Que-
sta sard, dicono gli esper-

w ti, annata grande per il

bianco e buona per gii al-
tri tartufi: {l Tuber magnatum
pico ha gia rdggiunto i
2.000-3.500 euro al chilo (due
anni fa era sceso a 800). Sara
un raceolto di peso: quanto?
Non chiedetelo al tartufai, non
ve lo diranno mal.
Luca Zanini
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el negazia in
stagione si acquistano
il tartufo e | prodott
denvati (creme, of,
condimenti) e altre
specialita locali

Cenerentola
rosso doc
dell' Orcia

Donatella
Colombini Cinelli
£ 1 personaggio
vitlcanico che
malte ha fatto per
il vine (fondatrice
del Movimento
del turisme del
Ving &
protagonisia
dell'associazione
Donne del ving) ¢
fta riversato la sud
Energia ¢
creativita nella
Fattoria del Colle
{Trequanda, foc.
il Colle, tel
0577.662108).
Fondata nel 1592
dagli antenan di
Donatella, vi si
producano ottimi
vini come if
Chianti Superiore,
il Leone Rosso e il
Cenerentola,
wltienio naio della
famiglia che s
fregia della Doc
COreta, che é un
originale
connbio ma il
Sangiovese e il
raro vitigno Foglia
tonda. 8i fanno
anche olio
exfraverging,
Vinsanto ¢ grappe.
Il Colle & anche
agriturismo (fucri
stagiong aperio
sola nei fine
seftimana) con
osteria dove s
gusta una cucina
di tradizione e van
appartamenti con
mobili antichi.



